
DEDELT

world of cooking

Naujasis FlexiChef®
išmanus gaminimas ir plovimas

FlexiChef® 1 dydis (50 l) 2 dydis (75 l) 2 dydis (100 l) 3 dydis (100 l) 3 dydis (150 l)

Išmatavimai
Ilgis:mm 1100 1300 1300 1600 1600
Korpuso plotis:mm 850 850 850 850 850
Korpuso aukštis:mm 750 750 750 750 750

Ryšio modulis Galimas prijungimas prie MKN OPTIMA 850, nereikia papildomos vietos
Jungtys
Įtampa 400 V
MaxPower galia: KW 14.7 22.4 22.4 34.0 34.0
FlexPower galia: kW 13.1 17.2 17.2 26.2 26.2
380 - 415 V
MaxPower apsauga: A 35 50 50 63 63
FlexPower apsauga: A 25 32 32 50 50
Maitinimas / dažnis 3 (N)PE AC / 50 Hz arba 60 Hz
Liekamosios srovės jungiklis (RCD) Rekomenduojama saugiklio apsauga, A tipas, 300 mA

Tiekiamas vanduo / nuotekos
Šaltas vanduo (geriamas vanduo) Tūrinis debitas min. 13 l/min, slėgis 2-6 barai,

vandens kietumas: < 4,5 mmol/l,
įvadas 3/4“ AG, DN 20

Šiltas vanduo
(geriamas vanduo max. 60°C)
Nuotekos (drenažo vanduo) max 80°C, tūrinis debitas max 50l/min (fiksuotas pajungimas) arba maks. 70l/min 

(grindų kanalizacija), DN 50
Keptuvė
Išmatavimai: mm 523 x 543 x 225 723 x 543 x 225 723 x 543 x 315 1023 x 543 x 225 1023 x 543 x 315
Nominali talpa: l 50 75 100 100 150
Maks. aliejaus talpa: l 25 35 35 49 49

FlexiChef® Team Sizes 1 + 1 Sizes 2 + 2 Sizes 3 + 3 Sizes 1 + 2 Sizes 1 + 3 Sizes 2 + 3

Išmatavimai
Ilgis:mm 2200 2600 3200 2400 2700 2900
Korpuso plotis:mm 850 850 850 850 850 850
Korpuso aukštis:mm 750 750 750 750 750 750
Ryšio modulis Galimas prijungimas prie MKN OPTIMA 850, nereikia papildomos vietos
Jungtys
Įtampa 400 V
MaxPower galia: KW 14.7 + 14.7 22.4 + 22.4 34.0 + 34.0 14.7 + 22.4 14.7 + 34.0 22.4 + 34.0
FlexPower galia: kW 13.1 + 13.1 17.2 + 17.2 26.2 + 26.2 13.1 + 17.2 13.1 + 26.2 17.2 + 26.2
380 - 415 V
MaxPower apsauga: A 35 + 35 50 + 50 63 + 63 35 + 50 35 + 63 50 + 63
FlexPower apsauga: A 25 + 25 32 + 32 50 + 50 25 + 32 25 + 50 32 + 50
Maitinimas / dažnis 3 (N)PE AC / 50 Hz arba 60 Hz
Liekamosios srovės jungiklis (RCD) Rekomenduojama saugiklio apsauga, A tipas, 300 mA

Tiekiamas vanduo / nuotekos
Šaltas vanduo (geriamas vanduo) Tūrinis debitas min. 13 l/min, slėgis 2-6 barai,

vandens kietumas: < 4,5 mmol/l,
įvadas 3/4“ AG, DN 20

Šiltas vanduo
(geriamas vanduo max. 60°C)
Nuotekos (drenažo vanduo) max 80°C, tūrinis debitas max 50l/min (fiksuotas pajungimas) arba maks. 70l/min 

(grindų kanalizacija), DN 50
Keptuvė
Išmatavimai: mm Žiūrėkite kiekvieno FlexiChef® matmenis!
Nominali talpa: l 50 + 50 75 + 75 100 + 100 50 + 75 50 + 100 75 + 100
Maks. aliejaus talpa: l 25 + 25 35 + 35 49 + 49 25 + 35 25 + 49 35 + 49

Naujasis MKN FlexiChef®

Charakteristikos ir techniniai duomenys

Krepšelių pakabinimo sistema
- Krepšelis kepimui
- Maisto gaminimo krepšelis

GN indų pakabinimo sistema
- GN indas (neperforuotas)
- GN indas (perforuotas)

 – Lentynėlė
- Samtis (neperforuotas)
- Samtis (perforuotas)
- Mentelė nusausinimui
- Sietas
- Valytuvas
- Keptuvės grandiklis
- Valymo šepetėlis
- Brūkšninių kodų skaitytuvas

- Lentynos tarp MKN linijos įrangos
- GN indų transportavimo vežimėlis
- Nešiojama aliejaus filtravimo  
   sistema 75 l (230 V)
- Aliejus filtravimo popierius
   (50 vienetų dėžutėje)
-  Care & Protection

Pradinis paketas
- Mentelė nusausinimui
- Valytuvas
- Lentynos
- Samčiai (perforuotas
   ir neperforuotas)

Gaminimo paketas
- Krepšelių pakabinimo sistema
- Krepšelių rinkinys

GN-Pack
- GN indų pakabinimo sistema
- Transportavimo vežimėlis 
   porcijavimui, įskaitant GN 1/1  
   indus
- Sietas

Gruzdinimo paketas
- Krepšelių pakabinimo sistema
- Krepšelių rinkinys

Papildomi priedai Papildomi priedai
Galite optimizuoti FlexiChef® 
su plačiu priedų asortimentu 
kiekvienai virtuvei. Visi jie yra 
pritaikyti jūsų poreikiams, 
pradedant samčiais, baigiant 
transportavimo vežimėliais. 

Galimi techniniai pakeitimai! 03-2024 versija	 www.mkn.com
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Kito lygio greičio proveržis

Išmani  operacinė sistema – greito veikimo, didelė, aiški

SpaceClean® – pirmoji ir vienintelė visiškai automatinė
daugiafunkcių keptuvių plovimo sistema*

SmartBoiling – naujas energiją taupantis virimo procesas Skaitmeninių komercinių virtuvių ateitis

schneller als das 
Vorgängermodell

Iki  2 kartų greičiau
nei standartinėje slėginėje įrangoje***

Iki  3 kartų greičiau
nei įprastoje maisto gaminimo įrangoje**

Laiko sutaupymas iki 65%

apie 96 min.**

apie 52 min.*

apie 150 min.***

Daugiau tvarumo

Naujos mintys ir idėjos. Naujasis MKN FlexiChef® 
suteikia galimybę gaminti naujais ir tvaresniais 
maisto gaminimo būdais. Bekompromisė kokybė, 
naujoviškos funkcijos ir galingas privilegijų 
paketas kartu su šefo pagalba.

GreenHighlights 
naujajame FlexiChef® 

Išteklių taupymas naudojant inovatyvią technologiją
Įprastas 

gaminimas

Įprasta slėginė 

įranga Naujasis FlexiChef

Gaminimo laikas su ReadyXpress®**** pvz, jautienos guliašo

Nauja kėlimo sistema FlexiChef®*

Kepimo krepšelius galima lengvai ir saugiai iškelti 
iš keptuvės ir padėti į šalį.

Atraskite naujos kartos maisto gaminimą
su SmartBoiling. Sutaupydamas net 
99% energijos, lyginant su įprastu 
virimu, SmartBoiling nustato naujus 
standartus jūsų virtuvėje.

Privalumai:

• Ergonomiškas dizainas = sauga
• Lengvas ir saugus sunkių/karštų krepšelių 
   kelimas
• 20% lengvesni pilnai prikrauti krepšiai lyginant 
   su kitomis sistemomis   
• garantuota sėkmė: puikiai pagamintas 
   maistas dėka automatinio krepšelių 
   iškėlimo tinkamu laiku 

Lengviau naudotis
Orbitinė plovimo galvutė, sandariai integruota į dangtį

Greičiau
Nereikalingos nustatymų parinktys

Greitesnis atsiperkamumas

Noch einfacher

Noch schneller

Noch schnellere Amortisierung 

Noch einfacher

Noch schneller

Noch schnellere Amortisierung 

Noch einfacher

Noch schneller

Noch schnellere Amortisierung 

Iki 90%** mažesnės vandens sąnaudos
Tik 26 l vandens plovimo ciklui 

Energijos sąnaudos – SmartBoiling lyginant su įprastu 
virimo procesu. Skaičiai nurodo 75 litrų vandens virimą 
20 minučių.
*lyginant su įprastu virimu

Lengvas atidarymas ir uždarymas 
– nauja dangčio kėlimo sistema FlexiChef®*

Aukščiausia kokybė efektyvumui ir ilgam tarnavimo laikui

Virimas 
Sriubų, troškinių, makaronų 
gamybai. Optimizuotas, švelnus 
gaminimo procesas užtikrina 
aukščiausią maisto kokybę.

Naujasis MagicPilot
Intuityvus valdymas ir puikus piktogramų 
išdėstymas

• Greitesnė aparatinė įranga sklandesnei darbo eigai
• Patogus, vienodas valdymo ekranas įvairioje
   MKN įrangoje

Gaminimo vadovas - pagalba naudotojui 
visuose procesuose
• Automatiniai gaminimo procesai 
• Greitas ir saugus maisto kokybės atkūrimas 
• Naudingos pastabos kaip instrukcijos; galimas nuotraukų integravimas 
• Automatinės valdymo funkcijos, užtikrinančios nepriekaištingą kokybę  
   gaminimo metu

Kepimas 
Mėsos, žuvies, daržovių
kepimui, maisto pašildymui

Sous vide maisto 
gaminimas  
Virimas vakuume sandariuose 
plastikiniuose maišeliuose

FlexiZone® 
FlexiZone® Padalinkite keptuvę 
į tris atskiras, individualiai valdo-
mas zonas,  naudojant FlexiZone® 
funkciją

ReadyXpress® (papildoma parinktis) 
Virtuvės procesų pagreitinimai 
gaminant dideliame slėgyje su 
FlexiChef®

Gruzdinimas 
Aukščiausios kokybės 
maisto gruzdinimui

* Lyginant su ankstesne MKN technologija ** lyginant su standartine MKN slėgine gaminimo įranga *** lyginant su standartine MKN technologija **** parinktis FlexiChef®

*Parinktis ** naudojant SpaceClean®, palyginti su įprastos gaminimo įrangos plovimu rankiniu būdu * Reikalingi papildomi priedai

* visose sertifikuotose šalyse

* Lyginant su gaminimu FlexiChef®‘e nenaudojant FlexiZone®

standartinė 
gaminimo įranga

FlexiChef® 
(SmartBoiling)

Energijos 
sunaudojimas 7 kWh 0.2 kWh

Išlaidos 30 ct/kWh 2,10 € 0,06 €

Išgarintas vanduo 13 l 0 l

CO2 emisija 2.9 kg >0.1 kg

OPC UA sąsaja
Prijungimas prie DIN 18898 virtuvės valdymo 
sistemos (per OPC UA sąsają, atviras standartas)

REST API sąsaja
Prijungimas su savo platformomis ir
išorinėmis platformomis su
„Rest-API/Swagger“ sąsaja

Programinės įrangos atnaujinimai 
naudojant Cloud arba App

WLAN: dabar standartinis

Turbo PowerBlock
• Optimalus energijos valdymas dėl jutiklių 
   technologijos keptuvės dugne
• Energija tiekiama tik ten, kur reikia
• Puikios šilumos išsaugojimo savybės
• Puikus veikimas su energijos optimizavimo sistemomis
• Tvirtas ir patvarus. Lengvas komponentų pakeitimas

GreenInside vartojimo ekranas
MKN FlexiChef® turi sąnaudų ekraną*, kuris
rodo energijos ir vandens suvartojimą po kiekvieno
gaminimo proceso.

FlexiZone®

Skrudinkite, virkite arba kepkite trijose 
zonose, kurios gali būti valdomos atskirai. 
Energija naudojama tik ten, kur jos reikia.

sutaupoma iki 66%* 
energijos

Naujoji FlexiChef® keptuvė – jūsų universali maisto 
gamybos įranga virtuvėje!

Iki

10%
greitesnis nei 
ansktesnis modelis


